ANOUS

MARBELLA PUERTO MARINA  MUELLE UNO

Avenida del Duque Puerto Marina C.C. Muelle Uno, Local 55
de Ahumada, 9 Benalmadena Puerto de Malaga
Marbella Tel: 952 575 798 Malaga
Tel: 9519150 91 Tel: 952 001120

PLAYAMAR TORREQUEBRADA  FUENGIROLA

Paseo Maritimo 69 Av. del Sol, 5 Pasaje de Correos, 4
Torremolinos (detrds -Sunset Beach) C.Larga, 8
Malaga Benalmadena Fuengirola
Tel: 95150 53 53 Tel: 951778 773 Tel: 609 006 697
ANGUS.ES

TABLA DE ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SO0JA LACTEOS
FRUTOS CON APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS

Si usted sufre de algun tipo de alergia no dude en avisar a nuestro staff,
y estaremos encantados en recomendarle los platos mds apropiados.

WCARNES A LA BRASA
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Crema de pimientos rojos, AOVE y pan Pitta o
v Babba Ganoush | 9¢ 0

Crema de berejena asada a la parrila, AOVE y pan Pitta

1

La picada | 21¢ @
Tabla de charcuteria y quesos artesanos para compartir,

servida con panesy encurtidos caseros

Empanadas porteiias | 4¢
Terneracriolla 080
Aceitunas, huevo y un toque de pic;nte :
. Menonita
Chorizo criollo y mozzarella,
 Ternera mechada -
Ternera asada desmechada con provolone \
V Queso y espinaca

Espinacas salteadas y queso fundido

Surtido de empanadas | 14¢
4 unidades de su eleccién

Chorizo criollo ala brasax2 | 8¢® -}
Morcilla de cebolla a la brasa x2 | 8¢®

Chistorra navarra a la brasa x4 | 9¢ ®

“ARBIZU" considerada la mejor chistorra del mundo

Parrilla de longanizas a la brasa | 18¢

Chorizo criollo, morcilla y chistorra “ARBIZU”

. \
Cecina de Wagyu | 19¢

/s Aliflada con aceite de t'rufa y queso Idiazabal ahimado i

Cocktail de gambones y aguacate | 13¢0® @

Servido con salsa Marie‘Rose al Bourbon y pimentén ahumado

v Provoleta al hierro | 14¢
i Queso proyolbr;e fundido con mermelada de tomate
ANGUS beef slidersx3 | 12¢ ® " 0 &

L% § ¢ ©
5 Brioches de ternera ANGUS asada, encurtido y salsa Bull

ENSALADAS

PARA EMPEZAR

v Hummus de pimientos asados a la brasa | 8¢

Mollejas de ternera a la brasa | 14¢

. Croquetas de cecina x 6 | 12¢ © 0
_ Cremosas croquetas de cecina de terneray alioli S0 0® l
Carpaccio ANGUS |- 16¢
Solomillo de ternera ANGUS finamente Iaminado, pérmesano y rucula 5
El Steak Tartar | 17¢ 0.0 0&
Solomillo de ternera ANGUS picado a cuchillo con tostés | 100gr
Gambones Pil Pil | 12¢ ® ®
: Céh pimentén ahumado, ajo y chilli
Rollos vietnamitas de ternera ANGUS |- 13¢

: Hojas de lectiuga con brisket de ternera ANGUS 0SS0

v Tartar de tomates de temporada
con bifala ahumada | 14¢ 0 Q'
5 Albahaca, AOVE y sal Maldc’)n A, 3 g
Ensalada César con pollo ahumado | 15¢
Bacon caramelizadoycrouténs ‘,

e 00@

Ensalada templada de quesos | 14¢

Lechuga, granada, frutos secos, tomate, j
crujiente de Filoy meléza de granéda @ 00.
Ensalada ANGUS 2.0 | 13¢ 00O ®

Corazones de lechugas, roquefort, nu.eces ééramelizadas,

manzanay rébanos

* Servicio de pan, mantequilla y Chimichurri | 1,5¢ ‘ .

(e )
CORTES PREMIU - TERNERA ANGUS ‘%\
) ELIGE TU CARNE FAVORITA: e

LOMO BAJO “Entrecote”. =
Corte tierno y suculento con infiltracion
.y cobertura de grasa
300gr. | 24¢ s00gr. | 29¢

LOMO ALTO Rib Eye =
Marméleo delicado con sabor intenso
300gr. | 29¢ 500gr.” | 38¢

COTE DU BOEUF
Clasico chuletén de vaca con hueso
1200gr. | 72¢

SOLOMILLO ANGUS
Tierno y magro con todo el sé‘bor
~200gr. | 28¢ 300gr. | 35¢ -
i T-BONE STEAK

TOMAJ-IAWK STEAK Corte de vaca madurada, solomillo y lomo bajo
Centro de rib eye cocinado con el hueso pulido en un mismo corte 800gr. | 54¢
1300gr. | 78¢ :

ANGUS CHATEAUBRIAND | 59
- 450gr. de lomo (solomillo)
cocinado lentamente a la parrilla

' DEGUSTACION DE TERNERA :
- ANGUS. | 38¢ :
_Seleccién de cortes Premium
de ternera ANGUS /
150gr. Lomo bajo -100gr. Solomillo -150gr. Lomo alto

/s i

—_ DESAﬁCikﬁGds L
L 58¢ -

1KG de Lomo bajo + 1L de cerveza Heineken

1 persona + 1 hora = 1 camiseta
y tu foto en nuestras redes sociales

ELIGE TU PUNTO THE COCCIGN:

\

EJ ELIGE TU GUARNICION:

3,5¢ unidad - Primera guarnicién

® MUY POCO HECHO

incluida

POCO HECHO Patata asada Patatas baby Patatas fritas
Alioli / Mantequilla Salteadas con trufadas +1€
EL s Con parmesano
iy i Patatas fritas Aros de cebolla ' Mazorca de maiz
'\ : R 0. - ch o :
PUNTO Gajos de batata Ensalada ampiones
; : : salteados @
PUNTO MAS ANADE TU SALSA:+3c
MUY HECHO Pimiqnta Crem'.'i de Queso
3 : verde champifiones roquefort
; 00000 Q00000 :

OTRAS CARNES
Gourmet ANGUS burger | 17¢

200g de ternera ANGUS premium a la brasa,
pan brioche, cheddar ahumado, panceta,
tomate, cebolla roja Chimimayo y patatas fritas.
, ®
\ Jarrete de cordero -
“alvino tinto | 19¢ 0 &
S\erilido con patatas baby salteadas al tomillo

_Tagliatelle Alfredo
con pollo | 16¢ ©

Chuleta ibérica de bellota

alabrasa | 21¢
Servida con patata asada

Pechuga de pbllo ala
brasa | 16¢

" Servido con patata asada
<

Costilla de cerdo
con patata asada alaBBQ | 1Q€ @Q
Milanesa de ternera Costillas de"cerdo a la brasa, patatas fritas y
: ANGUS | 21€ 0009 . salsa barbacoa ANGUS

Con tomate natural y mozzarella, servida con
patatas fritas caseras

PESCADOS Y MARISCOS '

Salmédn en papillote | 20¢ ‘Pulpo ala parrilla | 24¢
Filete de Salmén cocinado con verduras - Ligeramente ahumado con crema de boniatos
de temporada y patatas baby y salsa verde

S8

Pollo-al limén y tomillo | 17¢
Medio pollo desl'\uesédo alabrasa ()

Tagliatelle con salmén
y gambones al vodka | 18¢

@O0
IVA incluido

.



